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La_”purpurea barbera del Tortonese

Paolo Massobrio

Di polizze assicurative | coniugi milane-
i Donatella Giannotti @ Bruno Canvi
ne hanno stipulate centinaia (sono
titolari di una nota impresa di questo
ramo), ma la pil riuscta & senza
dubbio quella suggellata *moralmen-
te" col territorio del Tortonese. L'acqui-
sto, agli inizi degli Anni 90, di una
tenuta ottocentesca su quelle colline
che fanno da spartiacque tra la Pianu-
ra Padana e l'Appennino Ligure & stato
per il loro primo amore col vino.
Galeotti quei filari di vecchi cloni di
barbera (un ettaro circa} che nelle
mani dellenaloge Giovanni Bailo han-
no dato una delle Barbera miglion
assaggiate negli ultimi tempi. Vinifica-

ta in acciaio ed affinata in barrigue (di
secondo passaggio), la Barbera dei
Colli Tortonesi "Amaranto® 2000 ripo-
sa in bottiglia per 24 mesi. E questa &
la "purpurea Barbera” del Pascoli, che
cla risalto a una terra tanto trascurata.
Il rubino & molto intensa, il profumo
ampio, avwolgente, franco; in bocca
riscontri le promesse avute dalla vista
& dalfolfatto. Una Barbera vera, fre-
sca, fruttata piacevole come un ab-
braccio. Da una frazione diversa dello
stesso vigneto, nasce poi la "gemella®
Barbera dei Colli Tortonesi “Rodec®
2000, affinata in barrique nuove e di
secondo passaggio, che cié parsa “pid
costruita®. Ma dai tre ettari a vigna
anche croatina, cortese e chardonnay
(20 mila le bottiglie annuali). E qui
un'altra sorpresa & stata trovare vini

bianchi dotati di spessore e personali-
ta. Calice alzato per il Bianco Risveglio
2004, da uve chardonnay in purezza
affinate in bamrique nuove che & roton-
do con note decise di banana matura.
Accanto il piacevolissimo Colli Torto-
nesa Cortese "Dunin® 2004 (cortese al
90% e chardonnay), che colpisce per
lo speziate & il finale ammandoriato.
Da assaggiare con un Montebore!
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Lina bottiglia di Barbera

dei Colli Tortomesi “Amaranig® 2000:

euro 8,50




